
教員氏名 実務経験について コース 科目名 履修法 時間

調理実習 実習・講義 80

総合調理実習 実習・講義 32

調理実習 実習・講義 100

総合調理実習 実習・講義 20

調理実習 実習・講義 80

総合調理実習 実習・講義 44

調理実習 実習・講義 100

総合調理実習 実習・講義 20

調理実習 実習・講義 80

総合調理実習 実習・講義 44

調理実習 実習・講義 100

総合調理実習 実習・講義 20

昼間部　専門課程　２年コース　2年次 校外実習 実習 80

昼間部　専門課程　２年コース　１年次 校外実習 実習 70

海塚　卓
（日本料理）

江藤　修一
（西洋料理）
蔵本　勝也
（中国料理）

調理現場において
調理師として勤務

実務経験のある教員による授業時間数合計　　　　　　870時間

調理現場において
調理師として勤務

蔵本　勝也
（中国料理）

昼間部　専門課程　２年コース　１年次

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表（2021年度）

昼間部　専門課程　２年コース　2年次

昼間部　専門課程　２年コース　１年次

昼間部　専門課程　２年コース　2年次

昼間部　専門課程　２年コース　１年次

昼間部　専門課程　２年コース　2年次

海塚　卓
（日本料理）

調理現場において
調理師として勤務

調理現場において
調理師として勤務

江藤　修一
（西洋料理）


